Ochlofrestaurant
zu “Reinbek

Ouppe

Opinatsabnesiippchen

mit Gréme fraiche und “Késecrotitons

Griine “Pleffersuppe € 570
mit frischen “Feigen & “Pernod

Otrauchtomatenconsommé € 5,20

mit Kréuterflédle und “Kalbfleischklofchen

“Vorspeisen & “Kleinigkeiten

Toast “Herzogin Gesine € 950
gebratenes “Iruthabnsteak mit “Pfirsichen, Mandeln
und Oauce Hollandaise iiberbacken

Rose von gersuchertern LLachs € 77,00
auf Rastitalern mit Sabnemeerretfich
an Oalathouquet mit Hloghurt-Kréuterdressing

“Poipourri von “Parma Ochinkenstreifen € 750
und Melonenfilets

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mebrwertsteuer und “Bedienung.



Oalate aus dem Ochlofsgarten

Kleiner Salatteller € 3.90
mit frischem Oalat der Saison

Oalatteller mit Kése vom Ochaf € 760
Kréuterdressing, Swiebeln,

“Peperoni und Olipen schwarz

Romersalat mit gebratenen “Putenbrusisireifen € 8380
Oonnenblumenkernen & “Himbeer-"Balsamico- Uinaigrette

Blattsalate mit “Flugentenbrust-“Iranchen € 9,80
in “BalsamicoOlivensK Uinaigrette dazu,

Orangenfilets und gerostete Oonnenblumenkerne

Kindergerichte

Truthabnschnitzel € 7,90

mit leichten Gemiise und “Pommes frifes

Mobi Dick € 4,90

“Fischstibchen und “Pommes frites

SAlle “Preise versteben sich inklusive gesetzlicher Mebrwertsteuer und “Bedienung.



Aus dem Ochlofteich &

den angrenzenden eeren

T el
Gebratene Oeeteufelmedaillons auf “Blatispinathet? € 79,80
mit Riesling-Oauce und wildem Reis

“Dorschfilet pochiert auf < Wurzelgemiisebeet € 7750
mit Dijon-Oenfsauce und lauwarmem “Kartoffel-Kréuter-Oalat

Landerfilet auf der Hautseite gebraten € 78,90
an geschwenkten “Friiblingslauch
mit Rote Bete-Oauce und “Kriuterrisotto

Gebratene Rotharbenfilets auf Raiatoutillegemiise € 78,90
mit “Kartoffelpléstzchen

Gedinstetes Hetlbuttsteak auf rotem Oabnelinsenragoit € 76,50
mit Ochnittlauchkartoffeln

Pasta
“Bandnudeln mit sautierten Entenbruststreifen € 74.50

und gerésteten “Pistazien in leichter “Buttersauce

Penne mit Rinderfiletspitzen in pikanter Strauch- € 73.50

tomatensauce dazu frischgeriebener “Parmesankése

“Fiir vegetarische Géste
Mediterrane Gemiisestreifen in Olivendl gebraten € 72,20
mit Erdapfelspalten und feinen Kréutern



“Was der “FHerzog vor der {Hagd so af3

Ochmeinemedaillons mit ‘Rabmchampignons € 75,80
dazu Oauce “Béarnaise und Bratkarioffeln

Lartes Rumpsteak auf “Bérlauchsabnesauce € 76,60
mit Opeckbobnenbiindchen und kleinen gebratenen “Kartoffeln

Rinderfilet auf gebratenem “Plannengemiise € 23.50
mit Oteinpilzrabmsauce und “Kartoffelrosti

Gebratene Ochweinelendchen € 76,00
mit foskanischer Kréuterfillung, auf Rabmpfifferlingen
mit Romanesco-Raschen und Kroketen

Rosa gebratene Entenbrust auf Orangensauce € 79,80
mit feinem Oaisongemiise und Kartoffel--Birnen-Gratin

Gebratener LLammriicken unter einer “Kréuterkruste € 78,30
auf warmer “lomaten-Cstragonbutter

mit “Bobnenbiindchen und Gratinkartoffeln

Sndische “Plefferpfanne € 713,40
gemischte “Filetstreifen in fruchtiger Gurrysauce und Reistimbal

‘Roastheef am Oalathouquet € 73.50
mit hausgemachier Remouladensauce und “Bratkartoffeln



Dessert

Hamburger Rote Griitze
mit € Danillesauce oder Oabne

“Warmer Apfelstrudel
mit “Vanillecis auf Himbeermark

Vanilleeis
mit Oabne und heifler Schokolade

Vanilleeis
mit Oabne und heiflen Himbeeren

Cistraum am Ochlofsee
mit Friichten und Oabne

Blaubeerpfannkuchen

€590

€490

€490

€ 6,40

€6,70

mit < Danillesauce, frische “Beeren und “Waldhonig

Fiirstlicher Dessertteller

Dessertvariation Ochlof Reinbek

€780

SAlle “Preise versteben sich inklusive gesetzlicher Mebrwert-Steuer und Bedienung.



